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Ing redientes Rendimiento Aproximado:
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Modo de preparacién

1 - Enfria la base para helado, de preferencia hasta que esté medio
congelada.

2 .- Coloca las pasas en un recipiente limpio con agua tibia durante 5
minutos; posteriormente, retiralas del agua y partelas en trozos. Reserva.
3.- Agrega a la base para helado los concentrados y esencia Deiman y
bate hasta incorporar por completo.

4 - Agrega el resto de los ingredientes y las pasas, bate hasta formar
Una espuma y reserva.

5.- Vacia el helado en un bote nevero vy refrigera hasta que congele por
complefo

iSiguenos para enterarte de nuestras nuevas recetas, tips y ofertas especiales!
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