
Saborizante de
Aguacate

Datos sobre nuestro

Delighting your senses.

Perfil de sabor: aguacate maduro.

Dosis recomendada: 3-5ml por cada kg/L (2.2 lb/33.8 fl oz) de producto

preparado.

Ideal for: Productos fríos y congelados, helado (base agua o leche),

paletas congeladas, bebidas, gelatinas. También se puede utilizar en

guacamoles, mousses, mezclas para Avocado Toast y más. En

repostería, se recomienda solamente en cocciones a baja temperatura,

como cupcakes y muffins. 

Se recomienda siempre utilizar el producto natural también, pues

cualquier saborizante es en realidad un potenciador de sabor. Su

trabajo es estandarizar y resaltar el sabor en toda tu creación. En

mucho casos es importante agregar el producto natural porque es lo

que le dará la textura y consistencia requerida a tu receta.

Nuestro potenciador de sabor de Aguacate Sensatika es un saborizante

artificial, sin embargo, es un sabor idéntico al natural. Esto significa que a

nivel químico, la fórmula es igual a la de un aguacate maduro.

 

Sobre nuestro saborizante:

Si tienes alguna pregunta por favor contáctanos en:

www.latienditaess.com 

or llámanos/envíanos un WhatsApp al:

(832) 415 0161  


